Vorweihnachtliches Buffet Variante |

In der Vorweihnachtszeit fur 74,- € p. P.
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Suppe

Iwiebelcremesuppe mit gebratenem Speck und Bauerncroutons

Kalte Speisen

Winterlicher Zupfsalat mit eingelegtem GemuUse & Orangen
Roastbeef vom Holsteiner Weiderind
Mit roter Bete gebeizter Nordland-Lachs, Chicorée, Rosinen und Walnuss
Schinken vom Wildschwein auf cremigem Sellerie-Walnuss-Apfelsalat
Rosenkohl-Birnensalat mit Kése und gehackten NUssen
Rote Bete-Orangen-Carpaccio, dazu Salat vom Grinkohl und Kirbis

Erlesene Brotsorten und aufgeschlagene Butter

Warme Speisen

Entenkeule gegart im eigenen Saft, Apfelrotkohl
Holsteiner Wildschweinbraten, Schwarzwurzel in Rohm
Lachs im Ganzen unter der Haube
Rosenkohl mit Zwiebeln und Speck (Speck separat)
Kumgqguat-Relish, Portweinfeigen, Preiselbeeren

Kartoffelgratin, Hausgemachte Serviettenknddel, Pilzrisotto

Desserts

Hausgemachter Baumkuchen mit Gewurzpflaumen
Bratapfel mit NUssen, Rosinen und Vanillesauce

Nougat-Marzipanlasagne im Glas mit Eierlikbrhippe

Wir behalten uns vor, inhaltiche Anderungen am Buffet vorzunehmen, sollten Produkte aufgrund der momentanen,
angespannten Marktlage nicht verfGgbar sein. Der Wert des Buffets ist dabei gleichbleibend.
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Vorweihnachtliches Buffet Variante Il

In der Vorweihnachtszeit fur 65,- € p. P.
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Kalte Speisen

Hausgemachte Pastete vom Wildschwein mit eingelegten Cranberrys, Walnussen und Apfel
Gebeizter Lachs mit Orangen, Blutorange und Zimt
Schinken und Bratenplatte & Carpaccio vom gebratenen Schweinefilet
Winterliche Blattsalate mit gerdsteten Kernen, gebratenem Speck und eingelegten Pflaumen
ZLiegenfrischk&sebrett mit Trockenobst und Honig

Erlesene Brotsorten und aufgeschlagene Butter

Warme Speisen

Zarte Rinderbacke mit glasiertem WurzelgemUse, getriffeltem Kartoffel-Pastinaken-Puree
und Kumqguat-Kompoft
Gebratener Zander mit gefullter SUBkartoffel und Pilzen

Gebackener Sellerie mit gesottenem KohlgemUse und Stampfkartoffeln

Desserts

gebrannte Creme mit Mandeln und Kirschgelee
Bratapfel mit NUssen und Rosinen

Franzdsische Kaseauswahl mit Feigen, Biren-Chutney und Trauben

Wir behalten uns vor, inhaltiche Anderungen am Buffet vorzunehmen, sollten Produkte aufgrund der momentanen,
angespannten Marktflage nicht verfGgbar sein. Der Wert des Buffets ist dabei gleichbleibend.
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