
Vorspeise
Salat& Wildpastete
Tranchen von der Wildpastete, 
Rote Bete eingelegtes Ei & Pistazien-Crunch

Suppe

Geschmorte Gänsebrust
Semmelknödel, Rotkohl, Rosenkohl &
Preiselbeer/Orangenjus

Hauptgang

Wiener Schnitzel vom Kalb
Röstkartoffeln, Kapern, Zitrone &
Preiselbeeren

Gebratener Lachs
Hokkaido, Polenta & Limettensauce

26

32

36

16Kürbisgnocchi
gebratene Pilze & junger Grünkohl

8

9,9

V E R F Ü G B A R  V O N
M O N T A G  B I S  S A M S T A G
18:00 bis 21:00 Uhr .

A V A I L A B L E  F R O M
M O N D A Y  T O  S A T U R D A Y
6:00 pm. until 9:00 pm.

Starters
Salad & Game Pie
Slices of game pie,
pickled beetroot egg & pistachio crunch

Soup
Chestnut cream soup

9,9

8

Main Course
Braised goose breast
Bread dumplings, red cabbage, Brussels
sprouts & cranberry-orange jus

36

Pumpkin gnocchi
sautéed mushrooms & young kale

16

Pan-fried salmon
Hokkaido pumpkin, polenta & lime sauce

26

Veal Wiener schnitzel
roasted potatoes, capers, lemon &
cranberries

32

Dessert
Toblerone-Mousse
mit Waldfrüchten

Bratapfel
mit Marzipanfüllung & Vanilleeis

8

9,5

Dessert
Toblerone Mousse 
with Wild Berries

Baked Apple 
stuffed with Marzipan & Vanilla Ice Cream

9,5

8

Maronencremesuppe

Geschmorte Ochsenbacke
Schwarzwurzeln & Samtklöße

28

12Pasta mit karamellisierten Zwiebeln
wahlweise mit Parmaschinken +4

12Pasta with caramelized onions
optionally with Parma ham +4

Braised ox cheek
black salsify & silky potato dumplings

28

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN


	Salad & Game Pie

