An Heiligabend fur 52,- € p. P.
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Fischvariation von der Ostseekiste mit Sanddorn-Chutney & Senfkaviar
Rinderricken, rosa gebraten, mit Salsa Verde & Schlehen-Gelee
Taboulé, Muhammara, Kirbis-Hummus & Granatapfel-Minz-Joghurt
Salat von Belugalinsen, Garnelen, Spitzpaprika & Tomate im Glas
ltalienischer Landschinken mit weiflen Tomaten Shots & crushed Wasabi-Nissen
Ziegenfrischkése mit Grapefruit, Mandeln & Grinkohl
Winterliche Blattsalate

Brot & Butter

Sipe

Cider- & Zwiebel-Crémesuppe

Im Heu gebackene Kalbshifte mit Koroﬁen-BéTénnets, gerdsteten Zwiebeln & Kartoffelpiree
Im Ganzen gebratenes Filet vom Landschwein auf Graupenrisotto mit Safran, dazu Libecker Rotspon-Sauce
Gegrilltes Filet vom Wolfsbarsch auf Gemiuse Caponata, dazu Muschel-Veloute

Gerostetes WurzelgemUse mit Fetakése

Dosierle
Variation von weihnachtlichen Desserts

Wir behalten uns vor, inhaltliche Anderungen am Buffet vorzunehmen, sollten Produkte aufgrund der momentanen, angespannten
Marktlage nicht verfigbar sein. Der Wert des Buffets ist dabei gleichbleibend.
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